



 

Drikkevarer & vin 
Kroens  Spritz


Aperol Spritz 95,-


Lillet Spritz 95,-


Umesyu Spritz 95,-


Hyldeblomst Spirtz 95,-


Vermouth Spritz 95,- 


Limoncello Spritz 95,- 

Amaretto Spritz 95,-


De velkendte 

Skinny bitch 85,- 


Dry Martini 85,-


Dark N’ Stormy 95,-


Campari Tonic 95,-


G&T 95,-


Negroni 105,-


Irish coffee 110,- 


Sommer på Kroen 

Roser i Lejet 95,-

Rosenblade fra lejet med roselikør og hindbær gin 


Woodhill G&T  110,-

Kåret som verdens bedste gin 2018, lokal fra Ørby lavet med italiensk tonic


Dagens drink 95,-

Er hver dag tegnet på tavlen i baren, ellers informerer betjeningen 

 
 

Sodavand & Saft


Coca cola 35,-

Coca cola zero 35,-

Faxekondi free 35,-


Økologisk saft: 40,-

Æble, Hyldeblomst, Rabarber, Appelsin


Øl

Fadøl:


Pilsner, Beck, Tyskland 65,-

Classic, Konrad, Tjekkiet 65,-


Weissbier, Hoegaarden, Belgien 75,-


Kaffe & The


Double espresso 35,- / Americano 35,- 

Cortado 40,- / Cappuccino 40,-


Café latte 45,-/ Is latte 45,-


Alt kaffe er double shot og kan laves på 

økologisk sødmælk eller havremælk


 
Stempel kande lavet på Kenya AAA 50,-


Te fra Østerlandsk Tehus

Kande 45,-

Kop 30,-







Mousserende & Champagne


Castell de Sant Pau, Cava Brut, Catalonien	 	 	 	 	 	 	 350,-/ 80,-


Guy Charlemagne, Blanc de Blancs, Champagne Grand Cru	 	 	 	 	 625,-/120,-


Launiois & Fils, Blanc de Blancs, Champagne Grand Cru	 	 	 	 	 800,- 


De Sousa, “Chemins des Terroirs”, Brut Champagne	 	 	 	 	 	 850,-


Marguet, Champagne shaman 17 Rosé, Brut nature	 	 	 	 	 	 1.000,- 


De Sousa, Blanc de blancs, Brut Réserve Champagne	 	 	 	 	 	 1.100,-


Marguet, Champagne, Shaman 17, Grand Cru, Brut nature	 	 	 	 	 1.300,-


2012 Marguet, Les Crayères, Grand Cru, Champagne 	 	 	 	 	 	 1.900,-


Jacques Selosse, Champagne Grand Cru, Blanc de blanc		 	 	 	 	 2.100-


Krug, Champagne Grande Cuvée Brut, 168eme edition	 	 	 	 	 	 2.100,-


2009 Marguet, Champagne Sapience, Brut nature	 	 	 	 	 	 2.700,-


2006 Krug, Champagne Grande Cuvée Brut, Vintage	 	 	 	 	 	 3.500,-


Rosé


2017 Mas Paillet, Rosé, Coteaux d’Ensérune	 	 	 	 	 	 	 375,-/ 80,-


2020 Girard et Flis, Sancerre, Rosé, Loire	 	 	 	 	 	 	 550,-


2017 Château Léoube, Le Secret de  Léoube,  Romain Ott, Côtes de Provence	 	 	 750,-







Hvidvin


Tyskland


2019 Weingut Eymann, Gönnheimer Riesling Trocken	 	 	 	 	 	 350,-/ 75,-


2015 Schloss Johannisberg, Riesling Gelblack Trocken	 	 	 	 	 	 525,- 

2019 Maximin Grünhaus, Riesling, Abtsberg, Grosses Gewächs	 	 	 	 	 1.100,-


Spanien


2018 Terras Gauda, Albariño, Abadia de San Campio ‘Marinero’	 	 	 	 	 450,-/ 85,-


 

Frankrig


2020 Bruno Andreu, Sauvignon Blanc	 	 	 	 	 	 	 	 350,-/ 75,-


2017 Mas Paillet, Chardonnay, Mont du Roy, Coteaux D'ensérune 	 	 	 	 375,-/ 80,-


2019 Girard et Fils, Sancerre, Loire	 	 	 	 	 	 	 	 550,-/ 95,- 


2019 Domaine Guillaume Vrignaud, Petit Chablis	 	 	 	 	 	 475,-


2015 Domaine Guillaume Vrignaud, Chablis 'Fourchaume', Premier Cru	 	 	 	 675,-


2016 Domaine Pierre Morey, Meursault ‘Les Tessons’	 	 	 	 	 	 1.400,-


2017 Domaine Pierre Morey, Meursault, ‘De’Origine’	 	 	 	 	 	 1.500,-


2008 Nicolas Joly, Clos de la Coulée de Serrant, Loire	 	 	 	            	 	 1.800,- 

2009 Domaine Pierre Morey, Meursault Charmes, Premier Cru 	 	 	 	 	 1.800,-


2016 Maison Leroy, Bourgogne Blanc, Appellation d’Origine Contrôlée	 	 	 	 2.000,-


2017 Domaine Pierre Morey, Meursault ‘Les Perrieres', Premier Cru	 	 	 	 2.200,- 

2015 Maison Leroy, Montagny, Premier Cru, Appellation d’Origine Contrôlée	 	 	 2.300,-


2014 Domaine Pierre Morey, Batard Montrachet, Grand Cru	 	 	 	 	 3.500,-




 




 

Rødvin


Tyskland


2018 Weingut Eymann, Gönnheimer Spätburgunder, Pinot Noir	 	 	 	 	 425,-/ 85,-


2016 Gabel, Pinot Noir tradition, Palz	 	 	 	 	 	 	 	 595,-


Frankrig


2018 Mas Paillet, Rouge, Coteaux d’Ensérune	 	 	 	 	 	 	 375,-/ 80,-


2018 Domaine Nudus, “Otto”, Roussillon	 	 	 	 	 	 	 395,-/ 85,-


2016 Domaine de la Charbonnière, Vacqueyras	     	 	 	 	  	 	 500,- 


2016 Château Tournefeuille, Lalande de Pomerol, Bordeaux	 	 	 	 	 625,-


2016 Domaine de la Charbonnière, Châteauneuf du Pape		 	 	 	 	 675,- 


2016 Domaine des Varoilles, Pinot Noir, Bourgongne Rouge	 	 	 	 	 850,-


2015 Château Lynch-Moussas, Grand Cru, Pauillac, Bordeaux	 	 	 	 	 950,-


2015 Peter Sisseck, La Fleur de Rocheyron, Grand Cru, Saint Émilion	 	 	 	 1.100,-


2011 Peter Sisseck, Château Rocheyron Grand Cru, Saint Émilion	 	 	 	 1.750,-


2010 Domaine des Varoilles, Gevrey-Chambertin, Clos des Varoilles, Premier Cru	 	 1.150,-


2015 Domaine des Varoilles, Gevry-Chambertin , La Romanée, Premier Cru	   	 	 1.700,-


2016 Domaine Pierre Morey, Pommard ‘Les Grands Epenots’, Premier Cru, Bio	 	 	 2.000,- 


2016 Domaine des Varoilles, Charmes-Chambertin, Grand Cru	 	 	 	 	 2.400,-


2012 MAGNUM Peter Sisseck, Château Rocheyron Grand Cru, Saint Émilion	 	 	 3.700,- 

Italien


2009 Taurasi Rajamagra, Vinosia	     		 900,-	 	

2013 Barolo Parafada Riserva, Massolino	 	 	 950,-


2012 Solaia, Marchesi Antinori, Italien	 	 	 	 	 	 	 	 2.850,-







 

Rødvin 


Spanien


2017 Casa Los Frailes, Monastrell	 	 	 	 	 	 	 	 375,-


2017 Casa Los Frailes, Monastrell, -SO2		 	 	 	 	 	 	 400,-


2014 Peter Sisseck, QS, Castilla y León, Quinta Sardonia	 	 	  	 	 750,-


2014 Peter Sisseck, Flor de Pingus -SO2, Dominio de Pingus	      	 	 	 	 1.800,-


2016 Peter Sisseck, Flor de Pingus, Dominio de Pingus 	 	 	 	 	 	 1.800,-


2015 Peter Sisseck, Pingus, Spanien, Dominio de Pingus		 	 	 	 	 9.500,-


USA


2016 Syrah Milbrandt, Columbia Valley, Washington	     	 	 	 	 	 400,- 


2015 L'Ecole No. 41, Vapiano, Ferguson Vineyard, Washington	 	 	 	 	 975,-	 


Chile

2012 Sena, Valle de Aconcagua	 	 	 	 	 	 	 	 	 1.800,- 


Dessertvine


2016 Danmark, Solaris Ørby Danese 50cl, Ørby Vingaard	 	 	 	 	 350,-


2015 Frankrig, Gewurztraminer, Meyer - Fonné	 	 	 	 	 	 	 350,-/70,-


Portvin


NV Portugal, Sagrado, Collections 10 años, Old port	 	 	 	 	 	 glas; 75,-


2004 Portugal, Quinta de Roriz, Vintage port	 	 	 	 	 	 	 glas; 95,-


Spiritus & Avec


Se udvalget i baren og spørg betjeningen om anbefalinger og priser.


